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Casquinha P Normal 16 Artesanal 18 weia 19
Casquinha M Normal 18 rtesandt 20 weia 21
Casquinha G artesanal 23°
Cascdo 21+

Copinhos

o bamantio do sew &Ae{}of./

Copinho P 16
Copinho M 18*
21*

Copinho G

Adicionais

Topping

Felicita 250mL

50
Chocolate « Doce de Leite Argentino « Creme de Aveld « Chantilly « Cereja com Talo
Cascata de Chocolate Premium Hershey's  Oreo » Ovomaitine « M&M’s
Asporto

32”
Innamorato 490ml 45
Passione 630mL 65"

99”

Famiglia1,3L

¥sporto Innamorato 490mL

a
k1

Sabor do Dia

Seucﬁama,wge@z/

Copinho P 12°
Dolci
@am, seu dia @wa.w- mais doce e leve!

- Profiterole 24
Recheado com gelato de sua preferéncia. Acompanha chocolate
premium derretido.
Petit Gdteau 24
Servido com gelato de sua preferéncia.
Brownie Cuor di Crema 26"
Servido com gelato de sua preferéncia e chantilly.
Waffles 26"
Servido com calda e gelato de sua preferéncia.
Adicional de Bola de Gelato BRI 10

Profiterole

Torte e Crostate
Compar% afe&c&cﬂx& e doces momenbos.!

Cookie de Chocolate 8" wit)
Com gotas de chocolate.

Eclairs Especiais ETE e 22wty
Tartes PO A NER" 24" i
Tartellete de Macd 26w

Servido com gelato de sua preferéncia.

Fatia 11009 Inteiro 80" 1,99)

Bolo Caseiro BoULANGERIE
Chocolate « Laranja

Bolo Red Velvet
Bolo de Churros

Inteiro 2 00’“(7, 9kg)
inteiro 200" 1,94

Inteiro 200 0, 9kg)

Fatia 24" 158

Fatia 24" 1589

Torta Artesanal fatia 241009

Chocolate com Raspas  Coco




Milkshakes

O nosso amor na versdo milleshabee !

21,90

-~ Milkshake Tradicional *
i Chocolate « Morango  Coco s Maracujd

Milkshake Premium 4o

24”

Demais sabores

Cafeteria
#co]%ee@m

Simples 77 Duplo 11

Per Viaggiare

Delicias para. comer em Casi.
-~ Macaron 8"
. Alfajor 147
Financier 24”
Pote de Biscoitos Artesanais 32924 36~

*Gramatura pode variar de acordo com o sabor.

Pote de Mini Pdes de Mel +%

: ™, ’
‘ Macaron de doce de leite e macaron de amora

Café Espresso
Cerrado Mineiro « Mogiana Paulista  Orgdnico  Descafeinado

Café com Leite

Simples 8” Duplo 12”

Chd 7
Macchiato 8”
Vienense 12
Cappuccino 12
Affogato 16~
Criacdes Exclusivas 5525~
Espresso na casquinha 12
Chocolate Quente 14>
Preparado com gelato de sua preferéncia.

Cappuccino na casquinha 14”
Affogato na casquinha 17
Chocolate Quente Especial 16
Preparado com Nutella ou doce de leite, e coberto com chantilly.
Cremuccino 24~
Preparado com gelato de sua preferéncia, leite e espresso.

Adicione Nutella ou Doce de Leite Argentino 4

Bevande

R,e@neu]tw o-seu dia!
A’ gua com ou sem gds [ERIYLS 6
Refrigerante 350m! 8"

Soda Italiana 13%
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CUOR» DI
CRoloMeA

G— DAL 2012 ™

Fundada em 2012, a Cuor di Crema respeita as tradicoes e os
processos das legitimas gelaterias artesanais italianas.
Empregando conceitos de saudabilidade, todos os nossos
gelatos sao 100% naturais: utilizamos frutas exclusivamente
in-natura, com o minimo de aglicar orgdnico, ou apenas a
frutose, para balancear a receita. Nossos gelatos sdo feitos
com creme de leite fresco (com baixo teor de gordura), com
opcoes de sabores sem gliiten, veganas e diets.

Apreciar o gelato Cuor di Crema é uma experiéncia tinica e
marcante. Nossa extensa lista de sabores conta com
mateérias-primas importadas e nacionais. Desde receitas
cldssicas como Pistache e Fiordilatte até sensac¢oes do
momento como Ninho com Nutella e Caramelo com Flor de Sal
Cuor di Crema.

Seguindo a tradicdo italiana, nosso gelato fica armazenado

dentro de carapinas e mantido a temperatura de -12°C dentro
do pozzeto, preservando assim sua textura lisa e cremosa.

SEJANOSSO FRANQUEADO!

Visite cuordicrema.com.br e saiba mais!

(=29

imagens meramente ilustrativas



Milkshakes

O nosso amor na. versdo millehalee!

a partir de

consulte sabores disponiveis
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servido com gelato de sua preferéncia



(Pebadlas de sal e sabor

Pdo de Queijo
Pdo de Tapioca
Coxinha
Empada

Croissant

Quiche

Inspirada nas sofisticadas padarias da Franga, a casa abriu as portas
na gastronémica Olegdrio Maciel, em Fevereiro de 2015, unindo os
conceitos de boulangerie e pdtisserie. Ao longo do dia a casa ganha
ares de bistro parisiense, perfeito para uma refeicdo leve e bem ao
estilo europeu. Os clientes também sédo convidados a levar para casa
paes, doces, quiches, tortas e muito mais.

Entre nossas cria¢oes, tem destaque uma bela selecdo de delicias
parisienses como as tarteletes de frutas silvestres, nozes, dacquoise de
doce de leite, os famosos éclairs de arrancar suspiros, doces franceses
abrasileirados como a queijadinha, além de tortas variadas.

Quiche de Queijo






